COCKTAILS

Gin fizz
Citron vert, gin, sirop de canne

Mojito

Rhum, menthe fraiche, eau gazeuse

Mojito African lounge
Caipirinha

Cachaga, citron vert, sirop de canne

Pinacolada

Lait de coco, jus ananas, rhum

Tequila sunrise

Jus d’orange, tequila, jus de citron

Ti punch

Citron vert, sucre de canne, rhum

Margarita

Jus de citron, cointreau, tequila
Daiquiri
Rhum blanc, sucre jus de citron

Humer soleil

Jus de bissap, cointreau jus orange

Soleil levant

Rhum jus de gingembre

Relax

Champagne jus de gingembre
Flamboyant

Champagne, jus de bissap

Cocktails de fruits

Cocktail trio fruits

Selon saison

Acqua lemone

Citron pressé, sorbet mandarine

Creponne orange

Orange pressée, sorbet mandarine
Fresh ananas

Orange pressée, sorbet mandarine

Cocktails fruits
alcoolisés

Desir Gin, péche, abricot, fraise
Sensation

Vodka, pomme, péche, fraise

L’amoureux

Creme de péche,gd marnier, poire

Apéritifs
Martini

Suze
Campari
Porto

anis

kir vin blanc
kir royal
Rhum blanc
Rhum ambre

Ligueurs
Cognac

Vodka
Gin
Grand Marnier

Cointreau
Bailey ‘s

Get 27

Malibu

Mirabelle

Poire williams

Marie brizard
Calvados hors d'age
Whiskies

Johnnie Walker rouge
Johnnie Walker Black
Johnnie Walker Blue
Jack daniel’s

J&B

Chivas

Whiskies 10 ans
Whiskies 12 ans
Whiskies 16 ans




Entrées

Declinaison de fritures en tapas

(beignets de calamars, d’accras de morus, wings de poulets)

Avocat crevette
Crabe farci
Soya de boeuf
(mini brochette de beceuf)

Tartare d’espadon

Salade African lounge

(salade vegetariénne)

Grillades au feu de bois

Tilapia braisé 500gr 25
Capitaine braisé 500gr 30
Dorade sauvage 500gr 32
Sole (selon saison)

Poulet braisé

Pintade braisé

Brochette de boeuf

(filet de boeuf, epices du Niger)

Dibi
(cotes d’agneau)

Brochettes de gambas
Espadon grillé

Tous nos plats sont servis avec du riz




Spécialités africaines

Sauce graine mixte 26

(poisson fumé, beeuf, sauce a base de noix de
palme)

Sauce graine 24

(au choix poisson ou beeuf)

Kedjenou pintade 25
Kedjenou poulet 20
Maffé 19

(bceuf ou poulet, sauce a base de pate d’arachide)

Maffé poisson frais 25
Tieboudien 25

(poisson, légumes, riz)

Tiebou yapp 24

(agneau, légumes,riz)

Yassa 19

(poulet mariné, oignons, citrons mijotés, épices du
Sénégal)

Yassa poisson 25
N’dolé african lounge 28

(crevettes, poisson fumé , viande)

N’dolé mixte 24

(au choix deux compositions, crevettes, poisson
fumé, viande)

N’dolé simple 22
Follong 24

(sauce épinards a I'africaine)

Follong sauce pistache 26

(au choix viande, crevette, poisson fumé)

Poulet D.G 22
Gombo african lounge 26

(queue de boeuf, poisson fumé, crevettes)

Gombo mixte 24

(deux choix :queue de beeuf, poisson fumé, crevettes ,viande)

Gombo simple 22

(au choix, queue de beeuf, poisson fumé, crevettes, viande)

Pépe soupe african lounge 30

(tripes, queue de beceuf, poisson frais)

Pépe soupe mixte 28

(Deux compositions au choix)

Pépe soupe simple 25

(Au choix : tripes, queue de beeuf, tilapia)
Pépe soupe capitaine
Tripes a la nigérienne
Moyo

(poisson frit, semoule sauce moyo)

Nos garnitures
Attieke

(semoule de manioc)

Aloco

(banane plantin frit)

Bobolo

(batonnets de manioc)

Foufou de manioc suppiément 5

supplément 5
supplément 5

supplément 5

Semoule supplément 5

(pate de mais)

Riz supplément 5
Frites supplément 5
Patate douce supplément 5
Igname supplément 5
Salade

Haricots verts

supplément 5

supplément 5




Desserts

Gateau mangue fruit de la passion
Fraisier

Framboisier

Croquant trois chocolats

Tarte tatin pomme ou mangue

Fruit de saison

Salade de fruits frais exotique
Café gourmand

Glaces

Deux boules au choix, vanille, chocolat, coco

Sorbets

Deux boules au choix, ananas, citron, mandarine, mangue, fruit de passion

Boissons chaudes

Cafe 2,5
Café creme 4
Café noisette 3
Chocolat chaud 4,5
Thés 4
Infusions 4,5

La maison n’accepte pas les cheques
CB a partir de 15 €

African lounge vous remercie de votre venue




Rouges

Bte ver. 18cl

Medoc 38

Bordeaux mademoiselle 2007

Bordeaux ch la gorge cru bourgeois 2004 34

Saint julien 55

Bordeaux Moulin de la rose 2006

Pessac leognan 48

Bordeaux chateau Mirebeau 2002

Graves 35

Bordeaux chateau Ardennes 2002

1° cotes de Blaye
Bordeaux brune lafond N° 10 2007

Chateau lalande lalabut
Bordeaux 2008

Saint chinian 27

Languedoc Chat Prieure des mourgues 2007

Faugeres 30

Languedoc domaine grange d’ain 2008

Saumur champigny 28

Loire Reneé noel Legrand 2010

Hautes cotes de beaune 38

Bourgogne domaine bouley

Costiéres de Nimes 33
Rhone chateau Paul Blanc 2008

Cotes du Rhone 28

Domaine la Truffiere 2010

Rosés
Cotau d’aux
Bandol 2009

Sodas

Coca cola orangina
Perrier

Gingembre bissap
Jus de gingembre
Jus de bissap
Schweppes

Jus de fruits

Blancs

Chardonnay

Pays d’oc domaine des Aspes 2008

Chablis

Bourgognedomaine bois d’yver 2009

Sancerre

Loire domaine Trabouret 2009

Pouilly fumé

loire domaine Trabouret 2009

Afrique du Sud

Ayama pinotage rouge 2009
Ayama chardonnay blanc 2010
Tukulu pinotage rouge
Tukulu chenin blanc

Champagnes
Champagne maison
Coupe

Piscine
Moet&Chandon brut
Moet & Chandon rose
Dom Perignon
Cristal de Roederer

Bieres pression
Kronenbourg

1664
Grimbergen

Eaux

Chateldon 0,70

Evian

36
38
38

45
28

70
12
15
100
120
250
350

Bte ver. 18cl

28

7
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